
CONHEÇA O MENÚ

B A N Q U E T E

OPEN FOOD
NOS CAMAROTES

GARANTA SEU INGRESSO ANTECIPADO:



BROT DE LINGUIÇA BLUMENAU COM COGUMELOS;

PÃES DE FERMENTAÇÃO NATURAL COM AZEITES
AROMATIZADOS: SÁLVIA, CURRY, ALECRIM E ROMÃ;

GRISSINIS ASSADOS.

BOULANGERIE:

22:30H ÀS 02:00H

PRESUNTO DE PARMA;

FONDUTA DE QUEIJO COM PÃES ARTESANAIS;

QUEIJO AZUL MARINADO NO VINHO DO PORTO COM UVAS
FLAMBADAS;

QUEIJO BRIE COM MIX DE CASTANHAS ASSADAS E
REDUÇÃO DE BALSÂMICO ARTESANAL .

FIAMBRERIA E  QUEIJOS:  

ANTEPASTO DE LEGUMES ASSADOS;

PALMITO ASSADO COM AZEITE DE ERVAS;

FRUTAS FRESCAS TROPICAIS VARIADAS COM MEL E NUTS;

FRUTAS TURCAS DESIDRATADAS;

PASTA DE SALMÃO DEFUMADO;

PASTA DE AZEITONAS PRETAS;

SALADA CAPRESE COM PESTO DE PISTACHE. 

ANTEPASTOS:

M E N Ú

OPEN FOOD

SERVIÇO NO FORMATO
BANQUETE GASTRONÔMICO.



CEVICHE DE PEIXE BRANCO COM MARACUJÁ E ESPUMA DE
HIBISCO;

SALMÃO GRAVLAX COM CAFÉ;

 ROASTBEEF COM MOSTARDA, MEL E MICRO VERDES.

CRUDO:

CASSOULET DE LENTILHA COM FRUTOS DO MAR E LIMÃO
CONFIT;

FILET MIGNON AO MACHAN DUVAN;

 BATATAS BABY ASSADAS E TRUFADAS;

FETTUCCINE ALFREDO FINALIZADO NO GRANA PADANO.

PRATOS QUENTES:

MOUSSE DE CHOCOLATE 70% COM FAROFA DE PISTACHE;

 CHEESECAKE DE DOCE DE LEITE COM ESPUMA DE
MORANGO TIRAMISU DE LIMONCELLO.

SOBREMESA:  

VOILÀ

SERVIÇO NO FORMATO
BANQUETE GASTRONÔMICO.

22:30H ÀS 02:00H

M E N Ú

OPEN FOOD



GARANTA SEU INGRESSO ANTECIPADO:

MENÚ OPEN FOOD VÁLIDO
EXCLUSIVAMENTE NOS

CAMAROTES


